TRNOVSKA VAS

Ze sedmi¢ pripravili
pravljiénih sedem

Vseh sedem kislih juh so lahko obiskovalci,
ki sta jih zabavala ansambel Vini¢arji in Damjan
Murko, pokusili brezplacno

Aleksandra Papez

Trnovski vasi so v

sklopu praznovanja
20-letnice samostoj-
ne ob¢ine ter 10-letnice gostiic¢a
Siva ¢aplja pripravili tekmova-
nje v kuhanju kisle juhe med
vasmi obéine Trnovska vas. Ze
sedmo leto zapored je potekalo
v Sotoru na prireditveni plos¢a-
di pred ve¢namensko dvorano.

1z loncev je pricelo disati Ze ob
13. uri. Zupan ob¢ine Trnovska
vas Alojz Benko je ob tej prilo-
Znosti povedal: "Veseli smo, da
je kuhanje kisle juhe postalo
tradicionalno. Ceprav se dogo-
dek oznacuje kot tekmovanje,
gre predvsem za druzabno sre-
¢anje nasih krajanov v sklopu
ob¢inskega praznika. Sre¢anje

spodbuja sloZnost in krepi med-
sebojne vezi.'
Sedem vasi, sedem ekip s

po Sestimi ¢lani obeh spolov, je |

tako zdruzilo mo¢i in napolnilo
sedem kotlov z okusnimi kislimi
juhami. Predstavniki Bisa, Biec-
kega Vrha, Crmlje, Loti¢a, Sovja-
ka, Trnovske vasi in Trnovskega
Vrha so pripravili tudi druge do-
brote. Njihove predstavitvene
stojnice so se $ibile pod kosi sla-
stnega peciva, kruha z bu¢nim
oljem in drugih domacih dobrot.
Prav vsaka ekipa se je posebej po-
trudila pri pripravi stojnice z raz-
stavljenimi izdelki domace obrti
ter poljskimi pridelki, pripravili
so tudi prikaz Zzganjekuhe.
Naklju¢no izbrana peté¢lan-
ska komisija je odloé¢ila, da se je
s pripravo stojnice najbolj potru-
dila ekipa iz BiSec¢kega Vrha. Naj-
bolj okusno juho je po mnenju
komisije pripravila ekipa Trno-
vskega Vrha. Obiskovalcipasov
popoldanskih urah lahko brez-

pla¢no pokusili vseh sedem juh
in prav vsaka je bila okusna ter
je zbranim ob glasbi v izvedbi
ansambla Vini¢arji ter Damjana
Murka prav prijetno teknila. Cla-
nica ekipe Loci¢a Tina Vertic je
dejala: "Po nekajletnem premo-
ru ponovno sodelujem pri kuhi
kisle juhe. Ni mi-Zal, saj kuha

Kuhanje kisle juhe v Trnovski
vasi je namenjeno predvsern
druzenju med ob¢ani.
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poteka v prijateljskem vzdusiju,
obenem pa vsaki¢ izvem kaks$no
novo kuharsko modrost.”



